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GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN

112. Schweinefiletmedaillons   
        in Sahnesauce mit Metaxa verfeinert,  
        Käse überbacken und Salat (8).....................................14,00
113. Schweinefilet – mit Spargel, Sc. Hollandaise, 
        Käse überbacken und Salat (4;6)..................................14,50
115. Schweinemedaillons
        auf gebratenen Kartoffelscheiben mit Champignons
        in Sahnesauce, dazu Salat (8)......................................14,00

Vom Rind
         Alle Steaks servieren wir mit Folienkartoffel & Tsatsiki
122. Rumpsteak ca. 250 g
        Kräuterbutter und Salat (4;8).........................................17,50
123. Rumpsteak ca.250 g
        mit Röstzwiebeln und Salat............ ...............................18,50
124. Rumpsteak ca. 250 g – mit einer delikaten Sauce  
        Bearnaise und Salat (4;6)..............................................18,50
128. Rumpsteak ca. 250 g
        mit einer pikanten Pfeffersauce und Salat.....................18,50
130. Hawaii-Steak – Rumpsteak ca. 250 g
        mit Ananas und Käse überbacken und Salat (8)...........18,50
134. Filetplatte – zartes Rumpsteak vom Rind, Filets vom 
        Schwein, Lammlachs, Folienkartoffel und Salat............19,50

Aus dem Backofen
140. Moussaka – Auberginen, Hackfleisch, 
        Käse und Creme überzogen, dazu Salat (8)......... ........12,00

Lammfleischgerichte vom Grill
146. Lammkotelett – 5 Stück mit Reis und Salat.................14,50
147. Suflaki aus Lammfilet – mit Knoblauchsauce 
        dazu Folienkartoffel (2;4;6;8).........................................17,50
148. Lammfilet – in Sahnesauce mit Metaxa verfeinert,  
        frische Champignons, 
        dazu Folienkartoffel und Salat (8)................................17,50
149. Lammfilet ca. 220 g – mit Sauce Bearnaise, 
        dazu Folienkartoffel und Salat (4;6).............................17,50
151. Lammfilet Korfu – Lammlachs und Pfeffersauce, 
        dazu Folienkartoffel und Salat (8)................................17,50

Aus dem Topf – Vom Lamm
157. Lammfleisch mit Spaghetti..........................................12,00
158. Lammfleisch mit grünen Bohnen,Brot und Salat.........13,00
159. Lammfleisch mit Auberginen, Brot und Salat...............13,00
160. Lammfleisch mit Bamjes – feine Okras, Brot & Salat..13,00
161. Lammfleisch mit dicken Bohnen, Brot und Salat.........13,00
162. Stifado Zwiebeln mit Lammfleisch, Brot u. Salat..........13,50
163. Lammfleisch
        mit Kritharaki und Hirtenkäse überbacken (8)...............13,00

Nudelgerichte
179. Spaghetti mit Sauce und Parmesankäse (8).....................7,00
180. Spaghetti mit Hackfleisch...................................................8,50
181. Spaghetti mit Metaxasauce u. Käse überbacken (8).........9,00
182. Makkaroni
        mit Metaxasauce, Gyros und Käse überbacken...............10,50
183. Makkaroni (4;8;13) 
        mit Spinat in Sahnesoße und Käse überbacken...............10,50

Fischgerichte
186. Calamaris
        Tintenfisch ganz gebraten mit gemischtem Salat..............12,50
187. Calamaris – Tintenfisch in Ringen frittiert 
        mit gemischtem Salat........................................................11,50
188. Rotbarschfilet
        gemischter Salat, Pommes Frites und Reis......................13,50
189. Zwei Forellen
        gemischter Salat, Pommes Frites und Reis......................14,50
190. Garides Scampis mit gemischter Salat,
        Pommes Frites und Reis...................................................16,50

Kinderteller
für unsere kleinen Gäste

200. 1 Suflaki mit Pommes Frites und Salat..............................7,50
201. Kleines Steak mit Pommes Frites und Salat......................7,50
202. Kleines Gyros mit Pommes Frites und Salat.....................7,50
203. Kleines Schnitzel mit Pommes Frites und Salat ...............7,50

Beilagen / Saucen
207. Kaisergemüse....................................................................3,00
208. Bratkatoffeln mit Zwiebeln und Speck (4;6;13).................4,00
209. Pommes Frites...................................................................2,50
210. Reis ....................................................................................2,00
211. Folienkartoffel mit Tsatsiki (8;13)......................................4,00
213. Kroketten............................................................................2,50
214. Röstzwiebeln......................................................................2,50
215. Sauce Bearnaise (4;6).......................................................1,80
216. Pfeffersauce.......................................................................1,80
217. Sauce Hollandaise (4;6)....................................................1,80
219. Metaxasauce......................................................................1,80
221. Portion Majonaise oder Ketchup (2)...............................0,40

Alle Preise in EURO, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.
Sonderwünsche werden extra berechnet.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1) Koffeinhaltig, 2) mit Farbstoff, 3) Chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoff,
5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstärker, 7) geschwefelt,
8) mit Milcheiweiß, 9) mit Süßungsmittel, 10) enthält eine Phenylalaninquelle,
11) gewachst, 12) mit Taurin, 13) Pflanzenöl aus gv-Soja, 14) geschwärzt,  
15) mit Phosphat

RE
STAURANT            

            R H O D O S

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Samstag von 17.00 bis 23.00 Uhr 
Sonn- und Feiertage von 12.00 bis 14.00 Uhr 
und von 17.00 bis 23.00 Uhr.
Montag Ruhetag

Mittwoch und Donnerstag
großes Buffet

nur 13,50 € (p.P.)



Vorspeisen
1.   Oliven und Peperoni (4;14)...............................................3,50
2.   Peperoni vom Grill mit Knoblauch (4)...............................4,00
3.   Dolmadakia gefüllte Weinblätter (4).................................4,50
4.   Tsatsiki Quarkspeise (8)...................................................4,00
5.   Kartoffel Gratin – Kartoffeln nach griech. Art
      mit Sahne und Käse überbacken (8).................................5,50
6.   Aioli mit Knoblauchbrot (8)...............................................4,00
7.   Krabben – Cocktail auf griechischer Art..........................7,00
8.   Mozzarella Sticks  mit Aioli (2;4;8;13)... ...........................7,50
10. Kalte Vorspeisenplatte, griechische Antipasti (8)..........13,00
11. Dicke Bohnen warm.........................................................5,50
13. Weinbergschnecken (6 Stück) und Toast........................7,00
14. Spezial Auberginen
      gebraten mit Knoblauch dazu Tomatensauce (4)..............7,50
15. Gebratene Zucchini mit Tsatsiki (8).................................7,00
16. Pikilia – gebratene Auberginen, Zucchini und Paprika
      mit Tsatsiki (8)...................................................................8,50
16a Spitzpaprika
      in pikanter Tomatensauce mit  Hirtenkäse.........................7,00
17. Pastete Hirtenkäse in Blätterteig (8)................................6,00
18. Gemischte warme Vorspeise
      eine Spezialität des Hauses (8).......................................14,00
19. Frische Champignons in Sahnesauce (8).......................8,00
20. Frische gefüllte Champignons.......................................8,00
27. Tarama – (Griechische Fischpastete)...............................4,50
28. Champignonköpfe
      paniert und gebacken mit Tsatsiki (8)................................7,50

Käse
32. Hirtenkäse mit Öl, Oliven, Peperoni und Brot (4;8)..........5,50
33. Hirtenkäse paniert mit Tomatensalat und Brot (8)............7,00
34. Gebackener Camembert (8)............................................7,00
35. Gebackener Hirtenkäse in Metaxa Sauce (8).................7,00
36. Bougiourdi gebackener Hirtenkäse mit Tomaten,
      Zwiebeln, Gouda in pikanter Sauce (6;8)..........................7,00

Salate
40. Tomatensalat....................................................................3,00
41. Tomaten-/Gurkensalat.....................................................3,50
42. Krautsalat.........................................................................3,00
43. Weißbohnensalat.............................................................3,00
44. Großer Bauernsalat – mit Oliven, Peperoni, Tomaten,  
      Gurken, Krautsalat und Hirtenkäse (4;8)...........................8,50
45. Kleiner Bauernsalat (4;8)................................................6,50
47. Dionysos Salat – versch. Blattsalate, Tomaten, Gurken, 
      Thunfisch, Käse, gek. Ei und gek. Schinken,
      mit Salatdressing und Brot (8)...........................................8,50
48. Chefsalat - Krautsalat, grüner Salat, Käse, Mais,  
      gek. Schinken, Gurken, gek. Eier, mit Joghurtdressing  
      und Brot (8) ......................................................................9,00

49. Rhodossalat – versch. Blattsalate, Tomaten, Gurken,  
      Putenfiletstreifen mit Joghurtdressing (8)	 ..............................9,50

Vom Grill
zu allen Grillgerichten servieren wir Reis & Pommes Frites

50. Gyros und Calamarisringe und Salat.................................12,00
52. Gyros mit Leber und Salat....................................................12,00
53. Gyros – 3 Schweinefleischröllchen
      mit Käse gefüllt, Salat (8)......................................................12,00
54. Gyros geschnetzeltes Fleisch und Salat...............................11,00
55. Pfännchengyros in Metaxasauce und Salat (8)..................12,00
56. Pfännchengyros in Metaxasauce
      mit Käse überbacken und Salat  (8)......................................13,00
57. Suflaki zwei Fleischspieße mit Salat....................................11,00
58. Suflaki mit Käse überbacken und Salat (8)..........................11,50
58a. Suflaki – mit Metaxasauce und Käse überbacken,
      dazu Salat (8).......................................................................13,00
59. Suflaki Halkidonos – mit Champignons,
      Sauce Hollandaise und Salat (4;6).......................................12,50
60. Suzukia – Hackfleischbällchen und Salat.............................11,00
61. Suzukia
      Hackfleischbällchen mit Käse überbacken und Salat (8)......11,50
62. Bifteki – Hacksteak mit Spiegelei und Salat ........................12,00
63. Dionysos-Teller
      Hacksteak mit Hirtenkäse gefüllt und Salat (8).....................12,50
64. Leber und Salat ...................................................................11,50
65. Leber – in Sahnesauce mit Metaxa verfeinert,
      frische Champignons und Salat (8)......................................13,00
71. Sikoti Stifado
      Leber mit in Wein gedünsteten Zwiebeln..............................13,00
67. Putensteak mit Sauce Bearnaise, Champignons  
      und Salat (4;6)......................................................................13,50
68. Putensteak – mit Currysauce, Früchten und Salat.............. 13,50
69. Putensteak
      mit Tomaten und Käse überbacken, dazu Salat (8)..............13,50
70. Putensteak
      in Metaxasauce mit Käse überbacken und Salat..................13,50

Spezialteller & Spezialplatten vom Grill
zu allen Spezialtellern und Platten servieren 

 wir Reis und Pommes Frites
75. Akropolis-Teller
      Suflaki, Suzuki, Schweinesteak, Leber und Salat.................13,00
76. Ouso-Teller Suflaki, Gyros, 2 Suzuki und Salat...................13,00
77. Spezial-Rhodos-Teller.........................................................14,00
78. Thessaloniki-Teller – Steak, Gyros und Salat.....................12,50
79. Thasos-Teller – Gyros, Suflaki und Salat.............................12,50
80. Fino-Teller
      Gyros, Leber, Steak, Lammkotelett und Salat.......................13,00
81. Metaxa-Teller
     1 Suflaki, 1 Suzuki, Gyros, 2 Lammkotelett und Salat..........13,50

  83. Koch-Platte für 2 Personen 
        2 Schweinefilets, 2 Suflaki, 2 Schnitzel,
        2 Lammkoteletts, Moussaka und Bauernsalat
        für 2 Personen...............................................................32,50
        für 4 Personen...............................................................65,00
  84. Rhodos-Platte
        4 Suflaki, 4 Stück Leber, 4 Lammkoteletts, 4 Schnitzel,
        Gyros und Bauernsalat
        für 2 Personen...............................................................32,50
        für 4 Personen...............................................................65,00
  86. Aphroditi-Teller – Tomaten und Paprika, gefüllt mit 
        Reis, dazu Hirtenkäse (8)..............................................11,00
  87. Suflaki „Spezial“ – Schweinefleischröllchen
        gefüllt mit Hirtenkäse, am Spieß mit Paprika u. Zwiebel,
        Sc. Bearnaise, dazu Folienkartoffel u. Salat (4;6;8)......14,50
  88. Sorbas-Teller
        gefüllte Suflaki mit Hirtenkäse und Salat (8)..................13,50
  89. Gyros mit 2 Suzuki
        geschnetzeltes Fleisch, Hackfleisch und Salat..............11,50
  93. Mykonos-Teller – kl. Bifteki gefüllt mit Hirtenkäse,  
        Gyros, Schweineröllchen mit Hirtenkäse gefüllt,
        Suflaki mit Käse überbacken, Tsatsiki u. Salat (8)........14,00
  95. Tirolier – gek. Schinkenröllchen mit Käse gefüllt,
        dazu Sauce Hollandaise und Salat (4;6;8)....................12,50
  96. Schweinefleischspieß – mit in Wein  
        gedünsteten Zwiebeln, dazu Kroketten und Salat.........13,50
101. Schweinemedaillons – mit Spinat in Sahnesauce,
        dazu Kroketten und Salat (8).........................................14,50

Unsere Schnitzel
zu allen Schnitzeln servieren wir Reis & Pommes Frites

  97. Jägerschnitzel
        mit Champignons und Salat (4;6;9)...............................11,50
  98. Zigeunerschnitzel und Salat (4;6;9)............................11,50
  99. Cordon bleu – Schweineschnitzel
        gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Salat (8)...............12,50

Schweinefiletsteak
zu allen Schweinefiletsteaks servieren wir 

Reis und Pommes Frites

  92. Hawaii Filet – Schweinefilet mit Ananas
        und Käse überbacken und Salat (8)..............................14,00
105. Alexander-Teller – Filet – Suflaki und Salat.................13,50
106. Filet vom Schwein und Salat.......................................13,00
108. Schweinefilets in Pfefferrahmsauce
        mit Champignons und Salat..........................................13,50
109. Schweinefilet
        mit Sauce Hollandaise und Salat (4;6;8).......................13,50
111. Nach „Kreta Art“ – Schweinefiletmedaillons
        in Sahnesauce mit Metaxa verfeinert u. Salat (8).........13,50


